
Es el
MOMENTO!

ACREDITA
TU EXPERIENCIA

Los Certificados de Profesionalidad 
acreditan oficialmente el conjunto 
de conocimientos de los que tienes 
que disponer para desempeñar un 
trabajo. Se dividen en tres niveles y 
están  compuestos por unidades de 
competencia.

Los niveles significan el grado de complejidad y 
autonomía con el que se realizan las tareas de que 
están compuestos los certificados.

Es el conjunto mínimo de tareas que 
puede tener un reconocimiento y 
acreditación oficial. En su descrip-
ción se incluyen las tareas necesar-
ias para adquirir esa unidad de com-
petencia. Puedes acreditar unidades 
de competencia por separado o 
acumularlas para conseguir las 
Cualificaciones Profesionales

¿qué es una unidad
de competencia?
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Tres
niveles

El Procedimiento de evaluación y acreditación de competencias profesionales está incluido en el Plan de 
Recuperación, Transformación y Resiliencia-Financiado por la Unión Europea-NextGenerationEU

NextGenerationEU Consejería de Economía, Empleo y Transformación Digital



NIVEL

1
Operaciones auxiliares de elaboración en la 
industria alimentaria.
Operaciones auxiliares de mantenimiento y 
transporte interno en la industria alimentaria.

Obtencion de aceites de oliva
Panadería y bollería
Producción de conservas vegetales a nivel industrial
Pastelería y confitería
Elaboración de vinos y licores
Elaboración de productos cárnicos a nivel industrial
Elaboración y venta de productos cárnicos

NIVEL

2

NIVEL

3
Industrias de conservas y jugos vegetales
Industrias de derivados de cereales y de dulces
Industrias cárnicas
Industrias derivadas de la uva y del vino
Enotecnia

AlimentariasAlimentariasIndustriasIndustrias
En el nivel 1, se realizan tareas básicas (ayudantes, peones, trabajos auxiliares)

En el nivel 2, tareas de dificultad intermedia (control, manejo, producción)

En el nivel 3, trabajos más complejos (gestión, administración, organización)


